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Temporalización  
C05 – Microbiología e Higiene Alimentaria 
 

www.cedesca.com 
cedesca@cedetecgroup.com 93 318 24 36 

TEMPORALIZACIÓN FECHAS PRESENCIALES 

 

Distribución de las horas presenciales para los alumnos que cursan el crédito 50% en 

modalidad presencial. 

Esta temporalización corresponde a CEDESCA Barcelona. 

 

 

 

 

 

IMPORTANTE:  

● Estas temporalizaciones están sujetas a posibles modificaciones, 
según el desarrollo del curso académico, del centro y del propio 
grupo. 

● Las prácticas se realizan en el centro de forma presencial CEDESCA 
Barcelona c/ Pelai núm. 42. (Delegaciones contactar directamente con 
la delegación).  

● La asistencia es obligatoria. Se debe asistir mínimo al 75% de ellas 
para no perder la convocatoria ordinaria y poder optar a 
convocatoria ordinaria 2.  

● Puedes descargar la Temporalización en la sección Descarga de 
Documentos del apartado de Contenidos. 

 

 

 

HORARIOS PRÁCTICAS CEDESCA BARCELONA:  

● Sábado de 8:15 a 14h 
● Para horarios de delegaciones hablar directamente con la delegación. 
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 PRESENCIALIDAD 50% (PRÁCTICAS DE LABORATORIO) 
PNT SÁBADO 

PRÁCTICA 1  

PNT 1 MATERIAL DE LABORATORIO DE MICROBIOLOGÍA 
05/10/2024 

PNT 2 MICROSCOPIO ÓPTICO 

PRÁCTICA 2  

PNT 3 PREPARACIÓN DE MUESTRAS Y VISUALIZACIÓN MICROSCOPIO 
19/10/2024 

PNT 4 TINCIÓN DE GRAM  

PRÁCTICA 3  

PNT 5  PREPARACIÓN DE MEDIOS DE CULTIVO 

09/11/2024 PNT 6 ELABORACIÓN DE UN BANCO DE DILUCIONES 
PNT 7  SIEMBRA QUANTITATIVA EN MEDIO SÓLIDO (AGAR) 

PRÁCTICA 4  

PNT 8 RECUENTO EN PLACA DE AEROBIOS MESÓFILOS 
16/11/2024 

PNT 9 INVESTIGACIÓN Y RECUENTO DE COLIFORMES 
PRÁCTICA 5  

PNT 10 CONFIRMACIÓN DE E. COLI 
30/11/2024 

PNT 11 INVESTIGACIÓN DE SALMONELLA 
PRÁCTICA 6  

PNT 13 INVESTIGACIÓN DE CLOSTRIDIUM SULFITO REDUCTORES 
14/12/2024 

PNT 14 INVESTIGACIÓN DE S. AUREUS Part I 
PRÁCTICA 7  

PNT 15 INVESTIGACIÓN DE S. AUREUS Part II 
15/02/2025 

 EXPOSICIONES Y ENTREGAS DE PNT  
PRÁCTICA 8  

 Examen de las prácticas laboratorio + CLASE DE TEORÍA 08/03/2025 
PRÁCTICA 9  

PNT 16 VIDEO PRERREQUISITOS APPCC 
15/03/2025 

PNT 17  COMPROBACIÓN DE LA LIMPIEZA DEL MATERIAL DE COCINA  
PRÁCTICA 10  

PNT 18-19 FICHA DE PRODUCCIÓN Y IDENTIFICACIÓN DE ALÉRGENOS / REALIZACIÓN DE 
UN PLATO FRIO 29/03/2025 

 Grabaciones y presentaciones video prerrequisitos APPCC 
PRÁCTICA 11  

PNT 20, 21 
REALIZACIÓN DE UN PLATO CALIENTE (HORNO, MICROONDAS) 

05/04/2025 Grabaciones y presentaciones video prerrequisitos APPCC 
Resolución de dudas y consolidación de conceptos para el examen 

PRÁCTICA 12  

PNT 22, 23  
REALIZACIÓN DE UN PLATO CALIENTE (PLANCHA, HERVIDO) 

26/04/2025 Grabaciones y presentaciones video prerrequisitos APPCC 
Resolución de dudas y consolidación de conceptos para el examen 


